
明 炉 焼 味I ＢＡＲＢＥＣＵＥ
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口yU2j7 な宍まy s

ａｕｃｅ ｃhiｃkｅｎ

口 恋恋ム

口 こ 鸞 鷲 お ご 乙platt

ｅr(Pleaｓｅ sｅｌｅｃt tｗｏ ｃｈｏｉｃｅｓ)‥ 一一‥------112

口　7tj ごこ?

ａｚed bar ｂｅｃｕed pork

口　 まJ2j2JW まy s

ａuｃｅ ｃｈｉｃｋｅｎ

口 昌 鸞 江(

ｙ

口 な言訳 言 彝こ ー,。。。。

口　 まJjﾂﾑﾗ

ａｚed bar ｂｅｃｕed pork

口　 でこ とj で回y こy 

ｓａｕｃｅ ｃｈｉｃｋｅｎ

口 ご ご 二

ﾉ‘ 口JI こ こ 口 紅
。ｏｏａ,。，

〆 口 た こ と 回j し
ｅt ｎｏｏｃｊｌｅs.

d ＵＣｋ Ｗｉth

口　R22j12? 

chicken ｡

口 鸞 雲?jﾕk belly

口　g?Jj でtJﾂ

ｃｈｉｃｋｅｎ

口 忿 まrﾕk beHy

口 明 炉 焼 昧 双 耕 恢( 清 法 拝 同 款)

Ｄｕｏ ｂａrｂｅｃｕｅ ｃｏｍｂｉｎａtｉｏｎ ｗith rｉｃｅ － － － 一一‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ －‥80　　(

Ｐｌｅａｓｅ ｓｅｌｅｃt tｗｏ ｃｈｏｉｃｅｓ)

口 蜜 汁 叉 焼　　　　　　　　　　 口 白 切 滑 洵

Ｈｏｎｅy-91aｚed bar ｂｅｃｕed porｋ　　　　　　　　 Ｐｏａｃｈｅｄ ｃｈｉｃｋｅｎ

口 攻 傀 鼓 油 泗　　　　　　　　　　 口 脆 皮 焼 鮪 肉

Ｐｏａｃｈｅｄ ｓｏy ｓａｕｃｅ ｃｈｉｃｋｅｎ　　　　　　　　　　 Ｒｏａsted pork belly

口 金 牌 焼 鴨

Ｒｏａsted dｕｃk

涵 面 Ｉ Ｓ Ｏ Ｕ Ｐ Ｎ Ｏ Ｏ Ｄ Ｌ Ｅ Ｓ

口 票 まJk 蕪 具 器 具 ま に こ? ｌ

ｅａt ａｎｄ ｐａｎ,frjed e99 ｗith instａｎtｎｏｏｄｌｅｓ ‥67

口 港 式 猪 机 公 仔 面

“Ｈｏｎｇ Ｋｏｎｇ style” pork chop ｗith instａｎt

●D
亘 蛋 亘 片 米 粉

Fish ba11s ａｎｄ sliced fis ｈ ｃａｋｅ ｗith ｖｅrｍiｃｅlli

prａｗｎｗｏｎtｏｎｎｏｏｄｌｅs ｗith barｂｅｃｕed pork ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ －　79

配米粉,幼面或公仔面
y ｏｕr ｃｈｏｉｃｅ ｏｆｖｅrmicelli, ｅｇｇ ｎｏｏｄｌｅs ｏr instant ｎ００ｄｌｅs



粉, 面, 叛ＩＮＯＯＤＬＥＳ ＡＮＤ ＲＩＣＥ
演｢｣ 雨

ＭＯP

脅[] 墾f 芝 撚 毘dles 
ｗith sｕperior sｏyａ sａｕｃｅ ａｎｄ ｖｅｇｅtableｓ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥63

●
Ｄ 猪 骨 溺 海 皇 泡 仮

Ｓｅａｆｏｏｄ ｐｏrridge in pork br ｏth

"
口 訂じ よ

ｓtyle" friｅd

口 芝 士 燭 肉 醤 意 粉　

Ｂａｋｅｄ ｓpaghetti ｗith

o ｎ st ｅａｍ ｅｄ riｃｅ
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●[] 押よﾕ21style"friedr

ｉｃｅ ｗith barｂｅｃｕed porkandshrimp ｓ--‥ ‥ ‥ ‥ －78

口 杯 旧 干 炒 牛 河

Tradit ｊｏｎａｌｗok-fried flat rｉｃｅ ｎ００ｄｌｅs ｗith sliced beef-

口 ぷ こi こ こi ぽ 器 beef, pot

ａt０,０ｎｉｏｎ topped ｗith friｅd ｅgg

口 喘ぱぼ魏Ｌ
尚

〆 口 れこと 習jし

ｅtｗithriｃｅ

〆 口 昌rﾂご 回ご 漂t 総r)aghetti in b･ack pepper s

ａｕｃｅ

●[]
皐ﾑﾑ 具?j じ｢ied r

ｉｃｅ ｗitｈ ａｂａｌｏｎｅ ｓａｕｃｅ

●DnjS
こ ｸﾞ]E こ こ

ｓhrjmpｓ,prａｗｎs ａｎｄ sｃａ』】ops‥ ‥ ‥ 一一‥

口 ごこｲS ごja ご ご ま 詔agheui,

ｓｅrｖed ｗith black pepper sａｕｃｅ

ノ ロ 黒 楸汁

Black pepper sａｕｃｅ

白 仮I PL ＡI Ｎ ＲI ＣE

０ 昌hetti

口 まご ‾ts
ａｏｃｅ

甜品IＤESSE ＲＴＳ
口 亀 苓 膏

Ｃｈｉｎｅsｅ ｈｅrb ａl

口 試昌

口 乙 こ こ こ 祐 ぷLこ

ｎ sｏｕp ｗith lotuｓ sｅｅｄｓ-

口 ま認
口 香 草　 Ｖａｎｉｌｌａ

口 草 薙　Str ａｗberry　　

口 巧 克 力 Ｃｈｏｃｏｌａtｅ

可 法 配 以 上 丙 神 自 迭 口 味With

yｏｕrｃｈｏｉｃｅｏｆtｗofla ｖｏｕrｓ
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港 式 珈 琲

Ｃｏｆｆｅｅ( Ｈｏｎｇ Ｋｏｎｇ styje) ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ －‥ ‥

港 式 妬 荼

Milk tｅａ (Ｈｏｎｇ Ｋｏｎｇ style) ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥

特 式 鴛 爾

Ｙｕｅｎ Ｙｅｕn9 (tｅａ ＆ ｃｏｆｆｅｅ ｍｉｘ) ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ 一

佇 橡 荼

Lｅｍｏｎtｅａ

好 立 克

阿隼田

柚 子 茶

Ｐｏｍ ｅｌｏt ｅａ 一

鉦 豆 冰

Ｒｅｄ ｂｅａｎ ｉｃｅ

蓋 夢 冰

各 英 果 汁IFRUIT JUICE

口 樟 汁　　　　　　　　 西 柚 汁　　　　　　　 芒 果 汁

Ｏrange--‥-- ‥

口

Ｇrapefruit‥-- ‥ 一

口

Ｍａｎｇｏ ‥ ‥-- 一一一一
‘ 一一-52

口 革 果 汁　　　　　　　 蓋 蓼 汁　　　　　　　 乱 菊 汁

Apple - ‥‥ ‥ 一

口Pineapple -- - - - - - - 口

Ｃranberry‥ ‥ ‥ ‥- ‥-52

汽 水 Ｉ Ｓ Ｏ ＦＴ Ｄ ＲＩＮ Ｋ

口 可 口 可 示　　　　　　 健 治 可 口 可 示　　　　 零 度 可 口 可 示

Coke ‥- ‥- ‥ 一

口Cokelight-

‥- ‥- 一

口

Ｃｏｋｅzｅrｏ一一一一一一一一一一一47

口 雪 碧　　　　　　　　 忌 廉 亦 打 水　　　　　 干 姜 水

Spritｅ--‥ ‥-- 一

口Cr

ｅａｍsｏｄａ‥ ‥ ‥

口

Ｇｉｎｇｅrale-‥‥ ‥‥--47

口 なこ。。
…

口 昌 之

口 謙蕪巴万.ツツ

ｒ 泉水IMINERAL ｗＡTER

口 瓦慧黙だ.ご 竺

妬昔IＭILK SHＡＫE
口1:

r

j:l

berry - - - - 一

時 酒IBEE Ｒ

口 慧．..…….口ごこ 52

ぴ ……口 鸚 ？ ……..口 恋恋r………..､、

び レ_ 口 黒 ご

巴黎人黒眸酒
P ａrisｉｅｎｎｅ(L ａ

一 一 － － 52

口 認ＵゴL慧

葡 萄 酒-187 毫 升 ＩＷ ｉｎｅ-187ml

口 乱 酒　　　　　　　　 白 酒

Red 一一一,-一一,‥

口　
ｗhitｅ ----‥-- ‥-- ‥----- ‥-- ‥----------52



口　　 口　 港 式 処 茶

Milkt ｅａ( Ｈｏｎｇ Ｋｏｎｇ style)

口　　 口　 特 式 現 職

Ｙｕｅｎ Ｙｅｕng ( Ｔｅａ ＆ ｃｏｆｆｅｅ ｍｉｘ)

口　 口

口

口

口

口

口

口

口

口

佇 橡 茶

Ｌｅｍ ｏｎt ｅａ

79口ごご二ご
口 ま器ﾕde 

ｕ9

口 乱葱ゑ
。ｍｅａt

焦Ｈｏt）令Ｃｏld

口 器 乱　 口WL 乱
。

配 ｗitｈ ｙｏｕｒ ｃｈｏｉｃｅ ｏｆ

口 訟 ‰
。　

口 語 乙

港 式 珈 琲

Ｃｏｆｆｅｅ( Ｈｏｎｇ Ｋｏｎｇ style)

港 式 処 茶

Milk t ｅａ (Ｈｏｎｇ Ｋｏｎｇ style)

特 式 鴛 爾

Ｙｕｅｎ Ｙｅｕng (t ｅａ ＆ ｃｏｆｆｅｅ ｍｉｘ)

佇 橡 茶

Ｌｅｍ ｏｎt ｅａ

金 沙 会 尊 享 釈 分 兌 換 仇 恵

E ＸＣL ＵＳIＶE ＳＡＮＤＳ ＲＥＷＡＲＤＳ ＰＯIＮＴ ＲＥＤＥＭＰＴ1０Ｎ ＯFFE Ｒ

口 瓢雪 雲 昌臨 ぷぷ臨ぷぷ。ふぷ飛鸞

口7 ことこと ぷ 臨回 臨
Ｏ,ぶぶ;,ぷ ふ

58 pointｓ

25 pointｓ

● 口 鮑 汁 福 建 仮 ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥ －－－－－－－－

“F ｕjian style ” fried rｉｃｅ ｗitｈ ａｂａｌｏｎｅ ｓａｕｃｅ

口 器にご 脳 ぷ ぷ 辰 ぷぷ 応 聶saぶ に‥15r)oi¨゙ s

此 仇 恵 只 限 以 金 沙 会 釈 分 兌 換

Thi ｓ offer is ｏｎｌyａｖailable for Sands Re ｗａrds point r ｅｄｅｍｐtｉｏｎ

此 恍 恵 不 可 与 其 他 仇 恵 同 吋 使 用

This offer ｃａｎｎｏt be ｕsｅｄ ｉｎ ｃｏｎｊｕｎｃtｉｏｎ ｗitｈ ａｎy ｏther offer
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？
Ｄ 鯨 魚 花 肢 螺 奘 純 鴉 添

Ｄｏｕble,boiled chicken s ｏｕp ｗitｈ ａｂａｌｏｎｅ, fiｓｈ ｍａｗ and dried s ｅａ ｗhelk‥ －108　

点 心 Ｉ Ｄ ＩＭ Ｓ Ｕ Ｍ

争D
鮮 奸 悛 皇

Shrimp d ｕmplings －‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥

争D
蟹 紐 蒸 煥 炭

Stｅａｍｅｄ ｐｏrk and shrimp d ｕmpling ｓ

口 あ記昌
膏　　 吋 疏 春 巻

’

Ｄ

Ｃrispyｖｅｇｅtable sprin9 rolls

口jU]L?

(

jt

(

?M

《ribs ｗith

口 昌 恋 ぬsp

ｏｎgｅ ｃａkｅ

●
Ｄ 鮮 奸 詐 云 呑

Ｄｅｅｐ-fried prａｗｎ

口 ぷこぼ

口 ま こ 鼠 菅ご1

∧yith black beansａｕｃｅ
口 山 竹 蒸 牛 肉

St ｅａｍ ｅｄ ｂｅｅｆ ｂａμｓ ｗjth ｗａtｅr ｃｈｅｓtｎｕt ａｎｄ ｌｉｍ ｅ ｌｅａｆ

● メ
ロ Ｘ Ｏ 奢 炒 蓼 卜 樵

’　　　　 Ｗ ｏｋ-fried t ｕｍｉｐ ｃａｋｅ ｗith X ○s ａｕｃｅ －－－－－－－－－－－

口 まなjt 禁iPo

血gｕｅse egg tａｌs

●[]
ま こ 器､昌 之ce fi

ｓh ｗith ferｍｅｎtｅｄ ｃｌａｍ sａuｃｅ

〆 口IL? こご1 ごf rib

ｓ in black pepper ｓａｕｃｅ - ‥ ‥

口 蒜 香 冬 粉 蒸 鮮 就
●　　　

Stｅａｍｅｄ ｃｕUlefish ｗith glass ｎ００ｄｌｅs ａｎｄ ｇａrlicwII －－㎜㎜皿㎜㎜皿皿皿－－㎜－㎜〃w　49　

口 瑶 柱 野 米 籾 米 鴻
●　　

Wildrice and 91 ｕtｉｎｏｕｓ rｉｃｅ ｗith conpoy ｗrapped in lot ｕs leaf ‥ －－－－ －－‥51　

粥 Ｉ Ｃ Ｏ Ｎ Ｇ Ｅ Ｅ

口 ご11言j7hi

ｃkｅｎ ｃｏｎgｅｅ

●[]
ま こ こ と7?Ｓ 

ｐｅａｎｕt ｃｏｎgｅｅ

口 乙?12 で 之JLnd lean pork 

ｃｏｎgｅｅ

争D
帯 子 奸 ⊂ 瑶 柱 粥

Scallop and prａｗｎ

脅[] に こ

ｃｏｎｇｅｅ ｗitｈ ｃｏｎｄｉｍｅｎts

口 ま 乙

ｓｅ ｄｏｕgh ｓtiｃk
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